
今回の食べある記は、おいしい野菜がたくさん頂けるお茶・お食事処“茶彩”さん。 

地元の方々から喫茶のお店として知られてきた茶彩さん。５年ほど前に本格的なお食事処としてリニューアルしました！ 

 
 

まぶしい光がたくさん入り、なんとも明るい雰囲気の店内。マスターと奥様の笑顔が絶えません。客席はテーブル席とカウンター席です。 
実は、この日たまたま隣に座ったお客様と少しお話をしました。「いいお店教えてもらって良かった～また来るわ。」 
きっと初めて来店されたお客様でしょう。一度でそう思えるお店です。人から人へ、口コミで評判が広がる“茶彩”さん。 

「確かに！誰かに紹介したくなる、お店だな！」と思いました。写真（右）のテレビ？・・・実はカラオケ用♪ 

お食事だけでなく、ケーキや茶彩サラダをセットしたカラオケＴｉｍｅもあり、みんなでわいわい楽しい時間を過ごせます♪ 



住　　　所 ：　山形市千歳一丁目12番33号
電　　　話 ：　023-684-9532
営業時間
定  休  日 ：　日曜日

：　11；00～19；00（ランチタイム：11；00～14；00）　※夜は予約制

茶彩さんで出されるお米は、全て地元の千歳のお米です。今回はコーヒーとデザートのセットを頂きました。 

“地産地消”いいですね！ 

 

季節の野菜をつかった、野菜そのものの味が楽しめる“茶彩サラダ” 
初めて、茶彩さんでランチを頂いたときに、このサラダには正直驚きました。ランチのサラダというと、小鉢に生野菜というイメージ
が強いのですが、茶彩サラダは専用の鉄板を使い、大きくカットした野菜を丁寧にじっくりガスで焼きます。両面にうっすらとつい
た焦げ目、そして温かいサラダ？サラダというよりも前菜のような看板メニュー。 
メイン料理の前に必ずこれ！というのも、お客様を待たせてはいけないというマスターの心遣いからだそう。 
茶彩サラダを出すと「これ注文していないよ！」と言われることもあるとか・・・これはインパクト大！何回でも食べたいです。 
 
野菜がたっぷり採れるおいしいランチ“オリジナルデミグラ豚丼＆オムライス” 
茶彩さんのメニューの中でもお勧め！豚丼は、アツアツの分厚い豚肉でご飯が見えない！ボリュームがありますが、脂っぽくないのでペロリ
と頂きました。オムライスはトロトロふわふわ。どちらも、季節の野菜がふんだんに使われています。 
食後の後はコーヒーとデザート♪今回はヨーグルト（バナナソース）でしたが、その日によって変わります。以前、アケビの甘煮だったこともあ
りますよ！香り高いコーヒーと共に優雅なひと時を過ごせます。 

オリジナル・デミグラ豚丼￥700 / コーヒー・デザートセット￥1,000 オリジナルオムライス￥700 / コーヒー・デザートセット￥1,000 
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